
④ パウンド型
がた

に 流
なが

し 入
い

れる。

材料
ざいりょう

（パウンド型
がた

１つ分
ぶん

）

バナナパウンドケーキを 作
つく

ろう♪

月
がつ

日
にち

年
ねん

今回
こんかい

は、 ホットケーキミックスで 簡単
かんたん

 おやつ 作
づく

りを します♪

手順
てじゅん

を 守
まも

りながら、 美味
おい

しい バナナパウンドケーキを 作
つく

りましょう。

・バナナ→１本
ほん

       ☆砂糖
さとう

→４０ｇ

☆マーガリン→４０ｇ    ☆ホットケーキミックス→１００ｇ

☆卵
たまご

→１個
こ

作
つく

り方
かた

② ボウルに バナナを 入
い

れて、ホイッパーで 潰
つぶ

す。

③ ☆を 入
い

れて よく 混
ま

ぜる。

① オーブンを １８０度
ど

に 予熱
よねつ

する。

⑤ オーブンで ２０分
ぷん

間
かん

 焼
や

いたら 完成
かんせい

♪

使
つか

う 道具
どうぐ

の 名前
なまえ

オーブン ※熱
あつ

さに 注意
ちゅうい

する※ ボウル ホイッパー はかり パウンド型
がた


